
PLAN 2015

                            SEMESTRE: NOVENO

CARRERA:  QUÍMICA DE ALIMENTOS GRUPO: 971                            NO. ALUMNOS:  13

HORA LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES

15:45 - 16:15

16:15 - 16:45

16:45 - 17:15

17:15 - 17:45
PRÁCTICA EN EL CAMPO 

PROFESIONAL          
TOXICOLOGÍA  DE ALIMENTOS

DESARROLLO DE NUEVO PRODUCTOS 

ALIMENTICIOS
17:45 - 18:15 CONFITERÍA   Mtro. Jurado Hernández Adalberto  Dr. Rodas Suárez Oscar R. Mtro. Barrón Arteaga Carlos

18:15 - 18:45 Q 102 Q 102 Q 102 Q 102

18:45 - 19:00

19:00 - 19:30

OPTATIVA                          

Análisis de Ciclo de Vida y Cadena de 

Suministro -                        

Mtro. Sánchez Cataño Luis R.         

OPTATIVA                         

Análisis de Ciclo de Vida y Cadena de 

Suministro -                       

Mtro. Sánchez Cataño Luis R.         

19:30 - 19:45

Análisis de Riesgo y Operatividad de 

Procesos-                          

Mtro. Jurado Hernández Adalberto     

Análisis de Riesgo y Operatividad de 

Procesos-                         

Mtro. Jurado Hernández Adalberto    

19:45 - 20:00

 Química Criminalística -             

Reyes González Velia I.               

Q 103

Dr. Rodas Suárez Oscar R. Mtro. Barrón Arteaga Carlos

 Química Criminalística -            

Reyes González Velia I.              

Q 103

20:00 - 20:30

Tecnología de Envase y Embalaje-      

VACANTE                          

Q 102

Tecnología de Envase y Embalaje-     

VACANTE                         

Q 102

20:30 - 21:00
HIGIENE, LEGISLACIÓN Y SEGURIDAD 

ALIMENTARIA

HIGIENE, LEGISLACIÓN Y SEGURIDAD 

ALIMENTARIA
21:00 - 21:30 Mtra. Basave Rivera Mónica V. Mtra. Basave Rivera Mónica V.

21:30 - 22:00 Laboratorio de Alimentos Q 102 microbiología 1 Laboratorio de Alimentos Q 102

6 4.5 6 4.5 3

CLAVE HORAS GRADO MAESTRO

NA033015 CONFITERÍA 1.5 MTRA. VACANTE

NA033015 CONFITERÍA LABORATORIO 3 MTRA. VACANTE

NA033115 DESARROLLO DE NUEVO PRODUCTOS ALIMENTICIOS 1.5 MTRO. BARRÓN ARTEAGA CARLOS

NA033115 DESARROLLO DE NUEVO PRODUCTOS ALIMENTICIOS LABORATORIO 3 MTRO. BARRÓN ARTEAGA CARLOS

PC050815 HIGIENE, LEGISLACIÓN Y SEGURIDAD ALIMENTARIA 3 MTRA. BASAVE RIVERA MÓNICA VIANEY

PU050515 PRÁCTICA EN EL CAMPO PROFESIONAL 1.5 MTRO. JURADO HERNÁNDEZ ADALBERTO 

NA010715 TOXICOLOGÍA DE ALIMENTOS 1.5 DR. RODAS SUÁREZ OSCAR RODOLFO

NA010715 TOXICOLOGÍA DE ALIMENTOS LABORATORIO 3 DR. RODAS SUÁREZ OSCAR RODOLFO

AD100313 TALLER DE PROYECTO PROFESIONAL OCUPACIONAL 3 *** ****

PC051015 ANÁLISIS DE CICLO DE VIDA Y CADENA DE SUMINISTRO 3 MTRO. SÁNCHEZ CATAÑO LUIS RUBÉN

IP010115 ANÁLISIS DE RIESGO Y OPERATIVIDAD DE PROCESOS 3 MTRO. JURADO HERNÁNDEZ ADALBERTO 

BI071315 QUÍMICA CRIMINALÍSTICA 3 c ING. REYES GONZÁLEZ VELIA IZCHEL

NA033215 TECNOLOGÍA DE ENVASE Y EMBALAJE 3 MTRA. VACANTE

MATERIA

UNIVERSIDAD LA SALLE

FACULTAD DE CIENCIAS QUÍMICAS

SEMESTRE AGOSTO / DICIEMBRE 2024

TALLER DE PROYECTO 

PROFESIONAL OCUPACIONAL 

TALLER DE PROYECTO 

PROFESIONAL OCUPACIONAL

LABORATORIO                 

CONFITERÍA 

TOXICOLOGÍA DE ALIMENTOS 

LABORATORIO

DESARROLLO DE NUEVO PRODUCTOS 

ALIMENTICIOS LABORATORIO


